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EN OPTION CIEL EN MATERIAU REFRACTAIRE
COD: PFXR4-1

DESCRIPTION DU PRODUIT

Ciel pour four pizzeria en matériau réfractaire
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Cet accessoire monté sur le four permet de maintenir la chaleur et d'atteindre et de maintenir la

température méme apres des ouvertures continues de la porte du four.

Le ciel réfractaire favorise I'uniformité de la chaleur dans les chambres pendant le cycle de cuisson.

La pierre réfractaire a une épaisseur de 2 cm.

L'accessoire arrive déja monté dans le four a pizza commandé

INFORMATIONS TECHNIQUES

Poids 15 kg
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